
VÅRT SORTIMENT AV CHOKLAD 
FRÅN VALRHONA

2024



DROPS MÖRK 52%
6 kg

Art nr 46413

ANSKAFFNING

KAKAOPULVER
3 kg

Art nr 46416

INGREDIENSER OCH INKLUSION

CHOKLADSTICKS MÖRK 55% 
1,6 kg

Art nr 46415

ANSKAFFNING

SATILIA MÖRK 62%
12 kg

Art nr 46404

SATILIA MJÖLK 35%
12 kg

Art nr 46405

SATILIA VIT 31%
12 kg

Art nr 46417

ÉQUATORIALE MÖRK 55%
12 kg

Art nr 46403

ANSKAFFNING

PROFESSIONAL SIGNATURE RANGEOLIKA CHOKLAD, OLIKA RECEPT

All vår couverture-choklad från Valrhona kan användas för alla typer av applikationer. Varje chokladsort har sina egna specifika 
egenskaper, med olika karaktär, smak, kakaoinnehåll och viskositet, så att du kan skräddarsy dina recept när du byter en 
chokladtyp mot en annan. Det är viktigt att du är uppmärksam på olika ingrediensers proportioner så att ditt bakverk, din 
pralin eller dessert fortsätter att vara balanserad och med rätt egenskaper.

     Idealisk användning          Lämplig användning          Minde bra

DULCEY BLOND 35%
3 kg

Art nr 46412

IVOIRE VIT 35%
3 kg

Art nr 46409

INDULGENCE

INSPIRATION HALLON
3 kg

Art nr 46418

INSPIRATION PASSION
3 kg

Art nr 46414

ANSKAFFNING

INSPIRATION

CARAMELIA MJÖLK 36%
3 kg

Art nr 46406

ANSKAFFNING

GUANAJA MÖRK 70%
3 kg

Art nr 46408

CARAÏBE MÖRK 66%
3 kg

Art nr 46410

MANJARI MÖRK 64%
3 kg

Art nr 46402

HUKAMBI MÖRK 
MJÖLK 53%

3 kg
Art nr 46401

JIVARA MJÖLK 40%
3 kg

Art nr 46411

GRAND CRU OCH SINGLE ORIGIN

                      ANVÄNDNINGSOMRÅDE
  % % %  
PRODUKTNAMN ART NR SOCKER MJÖLK KAKAO  Över-  Choklad-  Cremeux/ Glass,
    SMÖR  drag Gjutning kakor Mousse ganache sorbet 

PROFESSIONAL SIGNATURE RANGE:

SATILIA MÖRK 62% 12 kg  46404 37 – 38   

SATILIA MJÖLK 35% 12 kg  46405  43 21 31

SATILIA VIT 31% 12 kg  46417  41 27 31

ÉQUATORIALE MÖRK 55% 12 kg  46403  43 – 37

GRAND CRU OCH SINGLE ORIGIN: 

GUANAJA MÖRK 70% 3 kg  46408  29 – 42

CARAÏBE MÖRK 66% 3 kg  46410  33 – 40

MANJARI MÖRK 64% 3 kg  46402  35 – 39

HUKAMBI MÖRK MJÖLK 53% 3 kg  46401 25 20 40 

JIVARA MJÖLK 40% 3 kg  46411  34 23 34

INDULGENCE:

CARAMELIA MJÖLK 36% 3 kg 46406  34 20  32

DULCEY BLOND 35% 3 kg  46412  29 34 35

IVOIRE VIT 35% 3 kg  46409 43 21 35

INSPIRATION:

INSPIRATION HALLON 3 kg  46418  52 – 35,9

INSPIRATION PASSION 3 kg  46414 49,3 – 32,8

INGREDIENSER OCH INKLUSION:

CHOKLADSTICKS MÖRK 55% 1,6 kg 46415  43,45 –  38 Perfekt till pain au chocolat.
 

DROPS MÖRK 52% 6 kg  46413  47 – 27 Bakstabila drops, exempelvis till cookies och muffins.
  

KAKAOPULVER 3 kg  46416 – – 21 Till alla recept där kakaopulver används.

ANSKAFFNING

ANSKAFFNING

ANSKAFFNING

ANSKAFFNING

ANSKAFFNING



Lomma, Kastanjevägen 17, Box 63, 234 22 Lomma     
Göteborg, Norra Ågatan 32, 431 35 Mölndal

Stockholm, Sollentunaholmsvägen 9, Rotebro, Box 7003, 192 07 Sollentuna
Örebro, Transportgatan 1, Box 220 90, 702 03 Örebro     

Telefon: 010-484 99 00


